
promosNOS

mercredi

jeudi

vendredi

samedi

25% SUR LE BURGER
CHOIX DU CHEF

25% SUR LE TARTARE
CHOIX DU CHEF

PINTE DE BIÈRE 
VERRE DE VIN DU MOIS 

����

* ajoutez un accompagnement 
de salade et de frite ���

25% SUR NOS PICHETS 
D’ALCOOL SÉLECTIONNÉS

25% SUR LA  PLANCHETTE DE CHARCUTERIES

PICHET DE SANGRIA À 15$ rouge ou blanche

* Sauf le pichet de Prestone
 * Valide sur nos pichets présélec�onnés

����

dimanche
ASSIETTES DE CREVETTES 
À 1725

(Poêlée de creve�es à la crème d’ail et 
Creve�es O’C) 

 20

INFORMEZ-VOUS À VOTRE SERVEUR! 

DE L’OUVERTURE À LA FERMETURE! 

Bon appétit! 

��������
����������

����������

�����������������
�������



(MULTIPLE DE 5)
Choix de sauce : miel et ail, O'C, 
BBQ à l'orange ou nature  1.50/aile

 

 

 

PANIER

   

CHAUDIÈRE

 

 

SANS GLUTEN
Nos plats sans gluten s’adressent à ceux
 qui désirent en diminuer la consomma�on.
  En raison des risques de contamina�on croisée,
   ils sont déconseillés aux personnes souffrant
    d’intolérance ou d’allergie au gluten. 

l’appétit

 

BONELESS

 

 

 

 

  

 

 

 
 

     

 

 

 

 

 

     

Agrémentées de mayo Texas épicée

 4 1⁄4 
6 ¾

AILES DE POULET

190 g de boneless avec notre sauce O’C  8 ½

4 bâtonnets de fromage et salsa mexicaine  7 1⁄2

4 ailes de poulet sauce O’C, 4 bâtonnets de fromage,
rondelles d’oignons à la bière et chips texas,
le tout servi avec un assor�ment de sauces  24 ¾

BÂTONNETS
DE FROMAGE

PANIER ÉVASION

NACHO AU
FROMAGE
Chips nachos, piments bananes, poivrons, olives 
noires, monterey jack, le tout accompagné de 
salsa et de crème sure
1⁄2 por�on 12 | Repas 18 3⁄4

NACHO AU POULET 
Demi por�on 14 ½| Por�on complète 23 3⁄4  

FRITES ALLUMETTES

POUR VOUS OUVRIR

METS SANS VIANDE, POISSON 
OU FRUITS DE MER
Peut contenir d’autres produits animaliers
tels que des oeufs, du lait, du miel, etc.

PANIER  5 ½ 
FRITES À LA BIÈRE

CHAUDIÈRE 8 ½
Agrémentées de mayo Texas épicée

RONDELLE D’OIGNONS
À LA BIÈRE 
Servies avec miel  9 

CORNICHONS FRITS
Servis avec une mayo sriracha  7

Cornichons frits

POTAGE DU JOUR 4

Salade mesclun, concombres, tomates et 
vinaigre�e au choix  6 

SALADE VERTE

Laitue romaine, bacon, croûtons maison,
copeaux de parmesan frais et vinaigre�e César

SALADE CÉSAR

Entrée 6 3⁄4  | Repas 14 1⁄2

POUR LE PLAISIRde partager

Pe�te meule de brie avec garniture du moment. 
demandez à votre serveur.se  22 1⁄2 

BRIE FONDANT

PLANCHETTE DE
CHARCUTERIES 
Coppa au poivre et chorizo de La Can�na, Lonza,  
saucisson à l’ail de la Jambonnière, pickles et confit
d’oignons maison, le tout servi avec pain chaud  23 ¼
   
PLATEAU O’C 
4 minis burger de porc effiloché fumé maison, 
pou�ne au chili O’C avec fromage en grain fumé, 
rondelles d’oignons à la bière, 6 ailes de poulet 
et 4 bouchées de mac’n cheese frits, le tout servi 
avec un assor�ment de sauces  49

BOUCHÉES DE MAC’N 
CHEESE FRITS
Servis avec une mayo thaï sucrée  10 ½

ONCTUEUSE SOUPE
À L’OIGNON ET À LA BIÈRE NOIRE 
Gra�née au cheddar   12

FONDUE STYLE PARMESAN
AUX FROMAGES D’ICI
Servie avec un bouquet de salade verte et
vinaigre�e balsamique  14

Demi nacho au fromage

AILES DE POULET FUMÉES
 Délicieuses ailes de poulet (10) fumées dans notre 
fumoir et servies avec sauce O’Connell à part  15 

CHIP TEXAS
 Agrémentées de mayonnaise Texas épicée   5 ¼ 

Chips texas

Ailes fumées



 

 
 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 
 

SALADE CÉSAR
AU POULET 
Poulet, laitue romaine, bacon, croûtons maison, 
parmesan frais et vinaigre�e César  17  

Laitue romaine, poulet, oignons verts, tomates, 
mozzarella, monterey jack, bacon, jalapeños, 
concombres   et vinaigre�e texanne et 
crous�lles de tor�lla  19  

SALADE DE POULET,
BETTERAVE ET CHÈVRE    SALADE TEX-MEX 2.0 

Bave�e de boeuf AAA+ (6 oz), servie �ède, 
bébé roque�e, tomates, concombres, copeaux 
de parmesan frais, oignons crous�llants 
et vinaigre�e balsamique au miel  37

CHOIX DE VINAIGRETTE : italienne, crémeuse au concombre, balsamique au miel, 
                                              asiatique au sésame ou texanne

Salade mesclun, poulet, fromage de chèvre, 
be�eraves, sec�ons d’oranges, tomates, 
concombres et vinaigre�e balsamique au miel  18   

SALADE TIÈDE 
DE BOEUF

LESsalades
 

 

Boneless, laitue romaine, bacon, croûtons 
maison, parmesan frais et vinaigre�e César  19

TABLE D’HÔTE

•  soupe du jour
•  salade verte ou César
•  boneless +1
•  ailes de poulet (5)
•  bâtonnets de fromage (4) 

UNE ENTRÉE AU CHOIX
• tarte au sucre à la crème
• brownie
• gâteau au fromage maison +1
• décadent +2

  

UN DESSERT ou CAFÉ ALCOOLISÉ

CAFÉ OU THÉ 

LES

tartares & poké
FORMAT 110 G. SERVI AVEC CROSTINIS. *SANS GLUTEN SERVI AVEC CHIPS NACHOS

+7 ¼ OPTIONS REPAS  
Ajoutez un accompagnement de salade verte et de frites 

TARTARE DE SAUMON
Saumon, échalotes françaises, yaourt grec, 
sambal oelek, ciboule�e, concombres, zeste et 
jus de citron  17 

TARTARE DE BOEUF
Boeuf, oignons rouges, câpres, noise�es,
mayonnaise épicée, ciboule�e, persil, 
huile de noise�es et vinaigre de xérès  17   

LE COUPLE
Incapable de choisir! Choisissez-en deux! 31
 

Tartares de saumon et le carnivore (entrée)

TARTARE LE CARNIVORE
Boeuf, bacon, oignons confits à la bière noire et 
cubes de cheddar, oignons rouges,  accompagné 
de cornichons frits  21   

( Pour le carnivore en couple : 35 1⁄2 en  format entrée 
|  42 3⁄4 en op�on repas)

TARTARE DE SAUMON 
«LE CLASSIQUE»
Saumon, mayo câpres, échalo�es françaises, câpres,
citron, oignons frits, sriracha, sel et poivre  16   

+13

POKÉ BOWL
Choisissez votre tartare et le tour est joué! 
Garniture du moment, riz blanc, avec mayo 
sriracha et vinaigre�e de sésame. 24 
(Avec tartare carnivore + 4 1⁄2)    

SALADE CÉSAR
BONELESS



 

  SAUMON MISO
 

CREVETTES O’C

 

mer

 
  

Creve�es à l’unique sauce O’Connell 
accompagnées de riz et légumes du moment  23

Filet de saumon mi-cuit au miso accompagné 
de légumes du moment  22

 

 

POÊLÉE DE CREVETTES
À LA CRÈME D’AIL RÔTI 

FISH’N CHIP
Filet de morue (6 oz) avec notre délicieuse panure 
maison à la bière, accompagné de frites à la bière 
et aïoli aux câpres et citron  17 1⁄2 

grilladesLES

BAVETTE DE BOEUF
Bave�e de boeuf  AAA+ (6 oz), 
accompagnée d’une purée d’oignons doux, 
d’une poêlée de pommes de terre grelots, de 
légumes du moment et d’une sauce aux poivres  33 
   

BAVETTE DE BOEUF
ET CREVETTES (4)
Surf’n turf par excellence. Bave�e de boeuf  AAA+ (6 oz), 
4 creve�es sur le grill, le tout accompagné d’une purée 
d’oignons doux, d’une poêlée de pommes de terre grelots, 
de légumes du moment et d’une sauce aux poivres  38 1⁄2 
   

STEAK FRITES
Haut de surlonge AA+ (9 oz), servi avec 
frites allume�es et sauce aux poivres  29

FILET MIGNON 
Filet mignon de boeuf AAA (7 oz), accompagné 
d’une purée d’oignons doux, d’une poêlée de 
pommes de terre grelots, légumes du moment et 
d’une sauce aux poivres  43

porc
DEMI-CÔTES LEVÉES
BBQ À L’ORANGE

DUO DEMI-CÔTES
ET CREVETTES
Demi-côtes levées badigeonnée de notre sauce 
BBQ à l'orange accompagnée de 4 creve�es, 
servies avec frites allume�es  27 3⁄4   

Côtes levées badigeonnées de notre sauce BBQ à 
l’orange, servies avec frites allume�es
Demi-por�on  22 | Por�on complète 36 1⁄2 

Creve�es à la crème d’ail, accompagnées de
riz et légumes du moment  23

LE

Saumon miso

UN EXTRA CREVETTES?(4) +7

GOÛTEZ À NOTRE 
RISOTTO AU CHEDDAR  +9

AMÉLIORER VOTRE PLAT

Fish’n chip

UNE ENTRÉE DE SALADE CÉSAR? +6 ½ 

Bave�e de boeuf AAA+ 

Filet mignon AAA 



 

fan de burgers 
BURGER TEXAN
1/3 lb boeuf hâché grillé à point, mayo texas épicée, 
monterey jack, laitue, tomates, oignons crous�llants 
et bacon, le tout accompagné de frites à la bière  22

BURGER CLUB À LA POITRINE
DE POULET FUMÉ MAISON

CHEESEBURGER
BACON
1/3 lb de boeuf haché, cheddar jaune, bacon,
laitue, tomates, ketchup et mayonnaise, le tout
dans un pain brioché et accompagné de 
frites allume�es   20 3⁄4 O’CHIT BURGER 

2 fois 1/3 lb de boeuf haché, fromage en grains, 
monterey jack, bacon, salade, tomates, 
mayonnaise et sauce O’Connell, le tout dans un 
pain brioché surmonté d’une rondelle d’oignon à 
la bière et servi avec frites à la bière  32 1⁄2

REHAUSSEZ VOTRE MET
AVEC DU FROMAGE : 

 

CHEDDAR 
JAUNE

CHÈVRE +3 3⁄4
SUISSE

CHANGEZ VOS FRITES
EN POUTINE +6 1⁄4

+2 1⁄4+2 1⁄4

CHANGEZ VOS FRITES ALUMETTES
POUR DES FRITES À LA BIÈRE +2

Poitrine de poulet fumée maison, garni d’une sauce BBQ,
salade de chou maison, tomate et bacon, le tout servi
avec des frites allume�es  20

BURGER DE POULET PANÉ
Poulet pané crous�llant fait maison, bacon, salade,
tomates et mayonnaise, le tout dans un pain brioché
et servi avec frites à la bière  21

Burger Texan

 1⁄4

volaille
POULET
GÉNÉRAL TAO
Poulet crous�llant, pois mange-tout, poivrons
de couleur, oignons espagnols, sauce général Tao
et graines de sésame, servi sur vermicelles  19

SUPRÊME DE PINTADE
Suprême de pintade de la Pintarade (Princeville)  
grillé à point, accompagné d’un riso�o au cheddar, 
de légumes du moment et d’une sauce aux 
champignons  28

Poulet général Tao

Suprême de pintade

AVEC DES FRITES DE PATATES
DOUCES? POURQUOI PAS + 2 1⁄2  

QU’EST-CE QUE LA PINTADE?
La pintade a un goût savoureux

rappelant celui du gibier.  Viande légère, sa 
tendreté saura réjouir

vos papilles.  

PANINI POULET, PESTO
ET CHAMPIGNONS 
Pain à panini aux fines herbes, garni de tendres 
morceaux de poulet grillé, de pesto, de 
champignons et de fromage suisse. Servi avec des 
frites allume�es et de notre mayo texas.  16

REMPLACEZ VOS FRITES POUR
UNE SALADE CÉSAR + 2 1⁄2  



 

 

 

 
 

  

 

 

 

 

PENNE ALFREDO
 Penne avec sauce Alfredo maison
(crème et parmesan )  14

4P(pâtes, pizza, poutine, pelure)

PIZZA AU PORC
EFFILOCHÉ
Pizza porc effiloché fumé maison, sauce bbq, mozza, 
oignon rouge et piment fort  17 1⁄4

POUTINE O’C 
Frites à la bière, fromage en grains, poivrons, 
oignons rouges et verts, poulet, sauce à la bière
rousse, pommes et sirop d’érable, sauce O’C, 
crème sure et coriandre  25 1⁄2

POUTINE RÉGULIÈRE 
Frites allume�es, fromage en grains et sauce 
au choix : brune ou à la bière rousse, pommes 
et sirop d’érable   
Entrée 11 3⁄4  | Repas 21 1⁄4

LES

 

AMÉLIOREZ VOTRE POUTINE
FRITES À LA BIÈRE   

Avec poulet  19

FETTUCINE AUX LÉGUMES
 Fe�ucine à la sauce rosée avec poivrons de 
couleur, oignons, champignons, brocolis, copeaux
de parmesan et micro pousse  15 1⁄4

PIZZA AU POULET
ET BACON
Pizza au poulet et bacon, avec notre délicieuse
sauce Alfredo, mozzarella et oignons verts  20 1⁄4

 EXTRA POULET +5

+2 1⁄4

PELURE À LA BIÈRE 
GRATINÉE 
Frites à la bière, bacon, sauce au fromage, 
oignons verts et le tout gra�né au monterey
Jack  19 

aux petits 
ON A PENSÉ

BOUCHÉES DE POULET 
PANÉ ET FRITES  7 Sauce brune ou sauce à la bière rousse, pommes

et sirop d’érable

POUTINE  7

PENNE ALFREDO  7
Demi-por�on

* (10 ans et - / petit breuvage et sundae inclus 
avec un choix de sauce au chocolat, caramel
ou coulis de fraises maison.)

Mayo et ketchup  
BURGER FRITES  7

PIZZA AU FROMAGE 7

UN PETIT EXTRA POULET +2 ½

�������� ����� ����� ����������!

POUTINE ITALIENNE
Frites allume�es, fromage en grains et sauce à 
la viande maison. 
Entrée 14 3⁄4  | Repas 26 1⁄4

SPAGHETTI SAUCE À
LA VIANDE
 Spaghe� sauce à la viande maison, servi
avec pe�ts pains chauds  15 

AJOUTEZ UN EXTRA PORC
EFFILOCHÉ +5

 EXTRA CHILI +5 ½

Pizza au porc effiloché

Fe�ucine aux légumes



 

 

 

 

 se sucre le bec!
TORTE AU SUCRE À LA 
CRÈME 
Digne des plus beaux souvenirs d’enfance! 
Une délicieuse torte au sucre à la crème  6 1⁄2
Avec crème glacée 8

  

DÉCADENT
Brownie moelleux, crème glacée à la vanille, 
caramel fleur de sel, coulis de chocolat, 
crème chan�lly, pe�ts fruits, amandes tranchées,
le tout servi dans un pot Masson  8 1⁄4 

BROWNIE MAISON
Brownie avec caramel fleur de sel maison, 5 3⁄4

  

Cafés alcoolisésNOS

BRÉSILIEN 
Cognac, Grand Marnier et Tia Maria  10,81

ESPAGNOL 
Brandy et Tia Maria  7,61

IRLANDAIS 
Jameson, irish mist  7,61

BAILEYS 7,61

CAFÉ AMARULA 5,65

MONTE CRISTO
Grand Marnier et Tia Maria 7,83 

ITALIEN 
Amare�o et brandy  7,61

MOKA
Chocolat chaud et Baileys 7,61

B-52
Grand-Marnier, Baileys, Kahlua 10,81

GÂTEAU AU FROMAGE
MAISON STYLE BASQUE
Gâteau au fromage fait maison, moelleux à 
souhait. Sans croûte de biscuit graham, avec 
sauce au caramel, chocolat ou coulis de fraises 
maison  8 1⁄4

breuvagesNOS

CAFÉ LATTÉ GLACÉ   3,48 

EAU GAZÉIFIÉE   3,70

SAN PELLEGRINO  750 ml  8,70

RED BULL DEMANDEZ NOTRE SÉLECTION
À VOTRE SERVEUR|SE    4,78 

 CAFÉ OU THÉ 2,40     
LIQUEUR EN FONTAINE

LIQUEUR EN CANETTE

JUS

Pepsi, 7up, thé glacé  3,05  

Pepsi diet, 7up diet, ginger Ale, rootbeer  3,05   

LIMONADE MAISON   3,05

ON

Pommes, orange, raisin, canneberges  3,05

DAVID’S TEA 2,99 

MI-CUIT AU CHOCOLAT
Moelleux à souhait, servi avec une boule de
cème glacée à la vanille  10 

COUREUR DES BOIS 5,65
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